
Смесь бактерий Oenococcus oeni и Lactobacillus plantarum, предназначен-
ная для совместной инокуляции, для УСОВЕРШЕНСТВОВАННОГО АРО-
МАТА во время яблочно-молочного брожения.

ПРОИСХОЖДЕНИЕ
Изолированны Институтом Винной Биотехнологии,

Университет Стелленбош, Южная Африка.

ПРИМЕНЕНИЕ
DUET AROM - смешанная стартовая культура 

яблочно-молочного брожения для совместной ино-
куляции. Помимо яблочно-молочного брожения, 

она способствует появлению дополнительных от-

тенков аромата и совместима с микро-оксигенаци-
ей.

ДОЗИРОВКА: 1 г/гл

DUET AROM
• 0. oeni  Образование эфира  Фруктовые аро-
маты
• L. plantarum  Высвобождение тесно связанных с 
виноградом сложных соединений 4 фруктовые и 
цветочные ароматы   

• Надёжный и эффективный: завершеннеи 
фблочно-молочного брожения
• Совместная инокуляция: инокуляция дрожжей 

и бактерий в тот же день; экономия времени

• Совместимость с микро-оксигенацией: более
фруктовый, интенсивный аромат и вкусовое впе-
чатение

ТЕХНИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА И ПРЕИМУЩЕСТВА 
СОЧЕТАНИЯ
Широкий спектр pH      3.4 - 4.0

Алкогольная толерантность                  до 15.5%

Диапазон температуры                         18 - 28°C

Общее кол-во оксида меры (SO
2)
 при инокуляции (макс)      40 - 50 мг/л

РЕГИДРАЦИЯ: растворить один пакетик в 1 л воды без хлора

при температуре ºC в течение максимум 15 минут.   Перемешать, 

чтобы растворить. Регидратированные бактерии следует добав-

лять в сусло одновременно с дрожжами. Температура сусла в иде-

але должна поддерживаться между 20 и 25ºC.

ХРАНЕНИЕ: Хранить в прохладном сухом месте. 18 ме-
сяцев при 4ºC или 36 месяцев при -18ºC в оригинальной за-
печатанной упаковке. Вскрывать только 1 раз.  
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Концентрация монотерпена и норисопреноида в винах Шираз, полу-
ченных путем совместной инокуляции с DUET AROM и другими бакте-

риальными продуктами.
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DUET AROM
ENHANCED AROMA

A bacteria blend of 
Oenococcus oeni and 

Lactobacillus plantarum.


